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PRESUPUESTO INTERMEDIO 
            
 

                                                                        Viña del Mar, 2018 
                                                                                
 
Estimado (a), 
 
 Junto con saludar tengo el agrado de enviar a usted el presente presupuesto, 
en atención a lo solicitado. 
 

COCKTAIL 
 
Selección de aperitivos. 
 

 Espumante. 

 Pisco Sour. 

 Mango Sour.  

 Mojito cubano.          

 Jugos naturales. 

 Bebidas, agua mineral. 
 
Entremeses 
 
Bocadillos Fríos 

 1 Ceviche de salmón en leche de tigre. 

 1 Tártaro de res sobre tostada al merquén. 

 2 Pincho mediterráneo, queso de cabra, albahaca y tomate cherry. 

mailto:contacto@lesbourgeois.cl


    CENTRO DE EVENTOS LES 

BOURGEOIS     

contacto@lesbourgeois.cl WWW.LESBOURGEOIS.CL Fono: +56989802462 / +56976167847 

 

Bocadillos Calientes 

 2 Mini chupe de marisco. 

 1 Brocheta de pollo apanado con salsa teriyaki. 

 1 Empanadita de carne. 
 
 

A LA HORA DE LA CENA 
 
Opciones de entrada. 

 
 Entrada 1 
 Roast beff sobre mix de ensalada verde con tomate cherry y  salsa de 

mostaza y miel. 
 
 Entrada 2 
 Ceviche mixto, camarón y salmón, marinado en leche de tigre. 
 
 Entrada 3 
 Láminas de pavo confitado sobre timbal de guacamole de cous cous, 

ensaladilla de berros y limoneta de aceituna. 
 
 Entrada 4 
 Carpaccio de salmón acompañado de alcaparras y bañado en queso. 
 

Entrada 5 
Copa de camarón montado en ceviche de palmito. 
 
 
Opciones de principal. 

  
 Principal 1 
 Lomo de res con salsa demiglace acompañado de papas asadas a la crema 

de romero y mix de verduras salteadas. 
 
 Principal 2 
 Salmón con salsa de alcaparras, sobre puré de arvejas y verduras verdes 

glaseadas. 
 
 Principal 3 
 Suprema de ave con salsa de mostaza acompañado de risotto atomatado y 

cebollín asado.   
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 Principal 4 
Lomo grille con salsa merlot acompañado de papa mil hojas y esparrago 
envueltos en tocino. 
 
Principal 5 
Salmón a las finas hierbas acompañado de rissoto con salsa de camarones. 

 
 

MENU PARA NIÑOS 
 

 Mesa especial para ellos con diferentes tipos de golosinas. 

 Empanada vinera de queso.  

 Nuggets de pollo, hamburguesa de carne o filetillos de pechuga apanados, 
acompañado de papas fritas. 

 Bebidas o jugos. 
 

Buffet de Postres 
 

 1/3 de Torta panqueque manjar nuez. 

 1/3 de Torta panqueque naranja. 

 1/3 de Torta panqueque chocolate frambuesa. 

 1/3 Vasitos de suspiro limeño. 

 1/3 Vasitos de mousse de frutilla. 

 1/3 Vasitos de mousse de limón. 

 1 pp de frutas de la estación. 

 1/6 Pie de maracuyá. 

 1/6 Pie de limón. 

 1/6 Kuchen de nuez. 

 1/2 Copas de helado. 
 
 
Estación de auto servicio. 

 Café de grano, té y hierbas, acompañado de chocolates artesanales. 

 Jarras de agua saborizada. 
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DURANTE LA FIESTA 
Bar abierto hasta las 03:00 Hrs. 

 

 Ron  (Pampero o Abuelo). 

 Pisco (Alto del Carmen o Mistral 35°). 

 Vodka Absolut sabores. 

 Whisky Johnnie Walker Red Label. 

 Espumante. 

 Pisco Sour. 

 Mango sour. 

 Mojito cubano. 

 Bebidas, jugos y agua mineral. 

 Bebida energética. 

 Vino tinto y blanco “Misiones de Rengo”. 
 
 
After Hour 

 1 Empanaditas de queso. 

 1 Surtido de petit salados. 
 
 
 

NUESTRA COTIZACIÓN INCLUYE: 
 
Local 

 Centro de eventos “Les Bourgeois” en Mantagua. 

 Mesas redondas para 8, 10 y 12 personas.  

 Vajilla y cristalería. 

 Generador de emergencia. 

 Estacionamientos. 

 Mantelería (color a elección). 

 Sillas chivari blancas.  
 
 

Atención  

 Chef con ayudante y equipo de cocina e implementación. 

 Garzones (uno por diez invitados) y barman. 

 Maître durante todo el evento. 
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Decoración 

 Ornamentación floral para cada mesa. 

 Decoración del salón (clásico chic, rústico, hippie chic). 

 Decoración del buffet de postres. 

 Decoración del cielo. 

 Decoración de baño de mujeres con canasta y arreglo floral. 

 Iluminación en camino de acceso. 
 
Rosas, Astromelia, Lilium, Gerbera, Maule, Lisianthus y girasol (todas disponibles 
durante el año). Otras flores están sujetas a disponibilidad y tienen un costo adicional. 

 
POR LA ELECCIÓN DE ESTE PRESUPUESTO, TAMBIÉN INCLUIMOS: 
 
Entre 120 y 149 invitados  

 Pérgola para ceremonia al aire libre.     

    

Entre 150 y 179 invitados 

 Pérgola para ceremonia al aire libre. 

 Música (iluminación, amplificación, dj y proyección)    

 
Sobre 180 invitados  

 Pérgola para ceremonia al aire libre.  

 Música (iluminación, amplificación, dj y proyección) 

 Torta de Novios.         

 
 

Valor     $38.000 
  Menú de niños $17.000   por niño menor de 10 años. 
  Invitado solo fiesta $20.000 

 
 

Estos valores son por persona. 
 
 

 Forma de Pago   30% el día del contrato. 
    30% diez días antes del evento. 
    40% un día antes del evento. 
 
Observaciones  Duración del evento 7 Hrs., hora tope 03:00 am. 
  Valores válidos hasta el 31 de diciembre del 2019. 
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Servicios con costos adicionales. 

 Música (iluminación, amplificación, dj y proyección)  $210.000 

 Pérgola para ceremonia al aire libre.    $200.000 

 Torta de Novios.       $100.000  

 Animador (Maestro de ceremonia y baile entretenido).  $200.000 

 Fotógrafo (backstage de la novia, misa y evento).  $280.000 

 Cabina fotográfica “Photoflash” (2H,con book de recuerdo). $150.000 

 Espejo mágico “Mirrow Mirrow” (2H).     $200.000  

 Fotógrafo (preboda, boda + Mirrow Mirrow)    $400.000 

 Transporte para 20 personas (ida y regreso).   $100.000 

 Transporte para 15 personas (ida y regreso).   $  80.000 

 Transporte para 08 personas (ida y regreso).   $  70.000 

 Maquillaje, peinado y manicure permanente.   $100.000  

 Hora de clases con bailarina profesional.    $  20.000 

 
 

 
Esperando una favorable acogida, les saluda atentamente. 

 
 

 

CENTRO DE EVENTOS 
“LES BOURGEOIS” 
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